
Тапас с томатной сальсой                              

Тапас с креветками                                      
с соусом чили, гуакамоле и вялеными томатами

Тапас со слабосоленым лососем                      
сливочным сыром, огурцом и каперсами

Тапас с ростбифом                                 
луковым чатни, домашним айоли и микс 
салатом в трюфельной заправке

Салат из свежих овощей
с узбекскими томатами, огурцом, редисом, зеленью,
с заправкой на выбор: ароматное масло / оливковое
масло / сметана

Салат из томатов
с кинзой и красным луком в сметанной заправке

Греческий салат
из свежих овощей с сыром Фета, хумусом и питой

Теплый салат с морепродуктами
в цитрусовой заправке

Цезарь с креветками / курицей
яйцом су-вид, пармезаном и чиабаттой

Салат с креветками и авокадо
в арахисово-кунжутной заправке

Салат с лососем терияки
в азиатской заправке

Салат с крабом и страчателлой
в цитрусовой заправке

Салат с куриной печенью, огурцом,
фетой и малиновой заправкой

Салат с ростбифом в авторской заправке

Домашний хумус из нута
с паприкой, оливковым маслом и зеленью

Буррата с узбекскими томатами,
рукколой и песто

Сырная тарелка с пармезаном, дор блю,
бри, виноградом, медом и грецкими орехами

Оливки и маслины "Гигант"
с вялеными томатами в домашнем маринаде

Тартар из лосося
с огурцом и щавелем

Тартар из говядины
с картофелем, айоли и пармезаном

Паштет из куриной печени с чиабаттой
луковым чатни и вареньем из клюквы и вишни

Карпаччо из говяжей вырезки
с маринованными орешками и трюфельным маслом

Чипсы из вяленой курицы / индейки

Ассорти итальянских и испанских колбас:
парма, брезаола, чоризо с гриссини

Буррата с баклажанами и томатами

Буррата с хрустящими баклажанами
по-азиатски и мандаринами

Креветки темпура
с арахисом и кунжутным соусом

Креветки в васаби-имбирном соусе
с имбирными чипсами и рукколой

Мидии в томатном соусе с чиабаттой

Мидии в сливочном соусе с чиабаттой

Мидии в дор блю соусе с чиабаттой

Попкорн из курицы
с соусом на выбор: остро-соевый / орехово-кунжутный /
медово-горчичный

Кесадилья с цыпленком
с соусом на выбор: сметана / гуакамоле / 
томатная сальса

Все цены указаны с учётом НДС.
К оплате принимаются рубли и кредитные карты (Visa,

Maestro, Mastercard, AMEX, МИР)
Если у Вас есть аллергия на какой-либо продукт,

пожалуйста, предупредите об этом Вашего официанта.
Меню является рекламной продукцией нашего ресторана.

Утвержденное контрольное меню с выходами блюд,
описанием и сведениями о пищевой ценности готовой

продукции: калорийности, содержанием белков, жиров,
углеводов находится в папке потребителя и

предоставляется по первому Вашему требованию.

Популярное блюдо

Содержит орехи

Острое

Подходит для вегетарианцев
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490₽

660₽

890₽

590₽

790₽

870₽

890₽

1200₽

1300 / 940₽

1300₽

1390₽

1750₽

940₽

990₽

390₽

1100₽

1400₽

450₽

1200₽

1100₽

690₽

950₽

350₽

2100₽

1200₽

1200₽

1100₽

1100₽

1590₽

1590₽

1590₽

630₽

890₽

Тапасы

Салаты

Холодные закуски

Горячие закуски

МЕНЮ



“Маргарита”
с томатным соусом, сыром моцарелла

“Тамбовский окорок”
руккола, трюфельная заправка

“Горгонзола”
с горгонзолой, грушей, медом и сливочным соусом

"Чизбургер"
с говяжьим фаршем, луком, томатами и сыром чеддер

“4 сыра”
с моцареллой, бри, дор-блю и сливочно-сырным соусом

“Песто”
с куриной грудкой су-вид и сливочным соусом песто

"Чоризо-Бекон"
с томатным соусом

Пинца "Карбонара" с беконом и яйцом

Пинца с морепродуктами и соусом том ям

Пинца с хамоном, томатами,
рукколой и пармезаном

Пинца с утиной грудкой, луком,
соусом хойсин

Вок пад-тай с креветками, кальмарами,
овощами и древесными грибами муэр

Вок по-сингапурски с креветками и курицей,
овощами и грибами в остро-соевом соусе

Вок с мраморной говядиной и овощами
в перечном соусе

Чизбургер с сыром Чеддер

Спайси бургер с капустой ким-чи

Домашний куриный суп
с перепелиным яйцом, сметаной и гренками из тортильи

Борщ с говядиной
сметаной, салом и ржаной чиабаттой

Том Ям
с кокосовым молоком, морепродуктами, вешенками

Том Кха
с кокосовым молоком и куриной грудкой

Шучьи котлеты на пару
с пюре и сливочно-винным соусом

Филе палтуса
запеченое в сливочном Мисо соусе с овощами

Стейк из лосося в соевой глазури
с нори, вялеными еловыми шишками,
кремом из цветной капусты и брокколи

Филе сибаса
с кокосовым карри и белым рисом

Кальмар
с ароматным картофелем су-вид
и запеченной цветной капустой

Цыпленок по-фермерски
с картофелем и сметаной

Говяжья печень в луковом соусе
с картофелем хашбраун

Утиная грудка в пряном маринаде
с мятым картофелем, фетой, укропом и соусом демиглас

Ежики из баранины
с зеленой чечевицей и соусом из тыквы

Котлеты из кролика
с кукурузной кашей и сливочным демигласом
с зернистой горчицей

Домашние котлеты из индейки
с картофельным пюре и томатной сальсой

Свиные ребра ВВQ
с запеченным мини картофелем

Бефстроганов из говядины
с подкопчённым пюре 
зеленым маслом, маринованным огурцом
и вялеными томатами

Оссобуко с рагу из овощей

Филе миньон
с картофельными ньоками в перечном соусе

Пене 4 сыра

Лингвини с креветками
соусом песто, цуккини, вялеными томатами и рукколой

Спагетти карбонара
с нежным яично-сырным соусом и ломтиками бекона

Мини картофель

Микс салат

Белый рис на пару

Картофель фри

Картофельный хашбраун

Картофельное пюре

Баклажаны с мандаринами по-азиатски

Овощи на гриле

Запечённая цветная капуста
с соусом гамадари

Чиабатта белая и черная

Фокачча с розмарином, песто,
пармезаном, томатным соусом, чесноком

Тирамису

Медовик с карамельными сотами

Торт "Брусничный”

Торт “Зеленый чай” с белым шоколадом

Торт “Манго-маракуйя”

Яблочный штрудель с мороженым

Чизкейк карамельный

Шоколадный брауни с мороженым

Домашние сырники со сметаной и джемом
на выбор: абрикос / клубника / вишня / малина / сгущенка

Мороженое
на выбор: ванильное / шоколадное / карамельное /
клубничное / фисташковое / бабл гам / ром с изюмом /
ржаное / черемуха с вишней / черная смородина

Сорбет
на выбор: малина / манго / лайм-лимон

на бруклинском тесте

готовится из трех видов муки: рисовая, соевая, пшеничная

с рисом или лапшой на выбор: гречневая, рисовая, пшеничная

все бургеры подаются с картофелем фри и соусом

690₽

980₽

990₽

1100₽

1190₽

850₽

890₽

990₽

990₽

990₽

990₽

920₽

990₽

1100₽

1100₽

1100₽

590₽

650₽

950₽

850₽

1200₽

1200₽

1650₽

1100₽

1180₽

800₽

990₽

1250₽

850₽

1050₽

980₽

1250₽

1190₽

1500₽

1690₽

890₽

1100₽

890₽

370₽

310₽

290₽

350₽

350₽

330₽

350₽

460₽

440₽

490₽

490₽

450₽

450₽

450₽

450₽

450₽

550₽

450₽

590₽

610₽

290₽

290₽
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Популярное блюдо

Содержит орехи

Острое

Подходит для вегетарианцев

Пицца Бургеры

Супы

Римская пинца

Вок

Паста

Горячие блюда Гарниры

Хлеб

Десерты

Фото меню


