
Josper меню

«Rawson’s Retreat» / Penfolds, 
«Роусонс Ритрит» / Пенфолдс

Brut, Shiraz, Cabernet, Australia /  
СУХОЕ, ШИРАЗ, КАБЕРНЕ, АВСТРАЛИЯ, 125МЛ. 580 РУБ

Beringer  / founder Estate 
Беринжер / Фаундерс эстейт п/

Brut, Zinfandel, California / 
СУХОЕ, ЗИНФАНДЕЛЬ, КАЛИФОРНИЯ, 680 РУБ

Наши рекомендации по выбору вина

Классические стейки
Стейк Стриплойн на Josper	 890
поясничный отруб, очень сочный стейк  
с глубоко выраженным мясным ароматом, 
180 дней кукурузного откорма.

Cтейк Рибай на кости Josper	 1 080
толстый край, наиболее известный стейк  
в мире, нежное и ароматное мясо с богатым 
насыщенным вкусом, 180 дней кукурузного 
откорма, выдержанное на кости

Рибай стейк Блэк Ангус на Josper	 1 330
толстый край, наиболее известный стейк  
в мире, нежное мясо с богатым насыщенным 
вкусом, 180 дней кукурузного откорма.

Филе прайм стейк на Josper	 1 570
премиальная говяжья вырезка, имеющая  
бархатно-нежный мясной вкус, 180 дней  
кукурузного откорма

Альтернативные  стейки и не только
Стейк Чак Ролл на Josper	 450
филейная часть шеи мраморного бычка – 
младший брат Рибая 

Стейк Дэнвер на Josper	 580
внутренняя часть лопатки мраморного быч-
ка, нежный, богатый стейк, интенсивный с 
точки зрения вкуса

Свинина на ребрах на Josper	 370

Утиная грудка на Josper	 390

Фермерский цыпленок на Josper 1 шт.	 770

Каре ягненка на Josper 	 990
(Новая Зеландия)

  Стейки
Мы очень требовательно относимся к выбору продуктов для нашего меню. Для приготовления стейков мы используем 
российскую мраморную говядину премиального качества торгового знака Праймбиф, бычков породы абердин-ангус,  
180 дней кукурузного откорма, выращенных в экологически чистых фермерских хозяйствах ГК «Заречное» Воронежской 
области.

Ваш стейк обязательно попадет к Вам на стол после выдержки в шкафу сухого  вызревания Maturmiat, гарантирующем 
безопасное вызревание мяса в идеальных условиях закрытого цикла по специально заданной рецептуре и будет приготовлен 
на углях в печи Josper руками наших лучших поваров.

Друзья, предлагаем Вам взять стейк весом 230-255гр. — идеального размера  
для одной порции. К Вашему стейку официант порекомендует степень прожарки,  

правильно подчеркивающую вкус выбранного мяса!

*RARE — КРАСНЫЙ ВНУТРИ • MEDIUM RARE — КРАСНО-РОЗОВЫЙ ВНУТРИ • MEDIUM — РОЗОВЫЙ ВНУТРИ •  

MEDIUM WELL — СВЕТЛО-РОЗОВЫЙ ВНУТРИ

ПРОСИМ ВАС ПРОВЕРИТЬ ПРАВИЛЬНОСТЬ ПРОЖАРКИ, КАК ТОЛЬКО БЛЮДО ПОПАЛО К ВАМ НА СТОЛ!

ВЕС БЛЮДА УКАЗАН ЗА 100 ГР. СЫРОГО ПРОДУКТА.



Josper меню

Гарниры
Картофель по-домашнему Josper 230гр.	330

Цукини Josper / на пару 150гр.	 380

Помидоры черри Josper 1/200гр.	 380

Перец Josper/на пару 120гр.	 380 

Пюре картофельное с зеленью 150гр.	 380

Овощи микс Josper / на пару 150гр.	 480

Картофель жаренный с беконом 150гр.	 480

Шпинат 150гр.	 500

Картофель с белыми грибами 	 600
в сливках 210гр.

Спаржа Josper/ на пару 150гр.	 600

  Соусы
Соус Чили 50гр.	 130

Соус Песто 50гр.	 190

Соус Чимичурри 50гр.	 190 

Соус томатно-базиликовый 50гр.	 190

Соус Барбекю 50гр.	 220

Соус Перечный 50гр.	 320

Мясное плато
РЕКОМЕНДУЕМ НА 2 ПЕРСОНЫ

Мясное плато №3 на JOSPER	 1 980 
на 2 персоны 550 гр  
(стейк Чак Ролл, филе утки,  
фермерский цыпленок, ребра свиные) 

Мясное плато №2 на JOSPER	 3 880 
на 2 персоны 515 гр 
(стейк Стриплойн, стейк Денвер, каре  
ягненка, фермерский цыпленок)

Мясное плато №1 	 5 980
«Деликатесное» на JOSPER 
на 2 персоны 515 гр 
(стейк Рибай, премиальная говяжья вырезка, 
каре ягненка, фермерский цыпленок) 

Chateau Plagnac Medoc AOC
Шато Планяк, МЕДОК

BRUT, MERLO, CABERNET, FRANCE, BORDEAUX

СУХОЕ, МЕРЛО, КАБЕРНЕ, ФРНЦИЯ, БОРДО, 880 РУБ

Chianti Classico Riserva «Il Grigio» / Agricola San Felice
Кьянти Классико Ризерва «Иль Гриджо»  

/ Агрикола Сан Феличе
BRUT, ITALY / СУХОЕ, ИТАЛИЯ, 970 РУБ

Наши рекомендации по выбору вина

Черный бургер «Блю Чиз»	 870
с сыром Дор Блю
«Домашний бургер с сочной домашней котлетой, 
маринованным огурчиком, острым перецем, 
благородным сыром Дор блю, соусом «cocktail» 
и фламбированным виски луком конфи. Приятного 
аппетита!» 265гр.

Бургеры
Белый бургер «Sabor»	 870
с сыром Камамбер
«Рецепт фирменного бургера гениален и прост — 
рубленная домашняя котлета, сыр камамбер,  
клюквенный конфитюр, руккола, лук конфи и изящный 
соус «cocktail»…» 265гр.


