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A Q U A R I U M
А К В А Р И У М

�w bar

550
V O N G O L E
В О Н Г О Л Е  ( з а  1 0 0 г р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .白 蛤 喇

650
S E A  U R C H I N
М О Р С К О Й  Е Ж  ( 1  ш т ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .海 胆

1 000
O Y S T E R  J O L I E
У С Т Р И Ц А  Д Ж О Л И  ( 1  ш т ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .生 蚝

1 200
G I L L A R D E A U  O Y S T E R
У С Т Р И Ц А  Ж И Л А Р Д О  ( 1  ш т ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .生 蚝

1 1 00
O Y S T E R  F I N E  D E  C L A I R E
У С Т Р И Ц А  Ф И Н  Д Е  К Л Е Р  ( 1  ш т ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .生 蚝

1 400
C R A B
К Р А Б  Ж И В О Й  ( з а  1 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .帝 王 蟹

3300
L O B S T E R
Л О Б С Т Е Р  ( з а  1 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .龙 虾

Д И К А Я  Р Ы Б А  Э К С К Л Ю З И В Н О  Д Л Я  Р Е С Т О Р А Н А  M R . L E E

А С С О Р Т И М Е Н Т  И  С П О С О Б  П Р И Г О Т О В Л Е Н И Я  Р Ы Б Ы  И  М О Р Е П Р О Д У К Т О В

У Т О Ч Н Я Й Т Е  У  О Ф И Ц И А Н Т А

C A T C H  O F  T H E  D A Y
У Л О В  Д Н Я

3 200
T U R B O T
Т Ю Р Б О . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .多 宝 鱼

2 900
W I L D  S E A  B A S S
Д И К И Й  С И Б А С . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鲈 鱼

950
C A R P
К А Р П . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鲤 鱼

950
D O R A D O
Д О Р А Д О . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .多 拉 多 鱼

Ф И Л Е  Р Ы Б Ы  З А  1 0 0 Г  /  F I S H  F I L L E T  P E R  1 0 0 G

1 600
T U R B O T
Т Ю Р Б О . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .多 宝 鱼

1 500
C R A B  P H A L A N G E S
Ф А Л А Н Г И  К Р А Б А . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .帝 王 蟹 腿

1 600
W I L D  S E A  B A S S
Д И К И Й  С И Б А С . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鲈 鱼

7 50
F A R M E D  S E A  B A S S
Ф Е Р М Е Р С К И Й  С И Б А С . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .野 生 鲈 鱼

7 50
C A R P
К А Р П . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鲤 鱼

7 50
D O R A D O
Д О Р А Д О . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .多 拉 多 鱼

Ц Е Л А Я  Р Ы Б А  З А  1 0 0 Г  /  W H O L E  F I S H  P E R  1 0 0 G



S A L A D S  A N D  C O L D  A P P E T I Z E R S
С А Л А Т Ы  И  Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И

980
B O K  C H O Y  W I T H  K I M C H I  S A U C E
Б О К - Ч О Й  С  С О У С О М  К И М Ч И  ( 1 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .朝 鲜 辣 油 菜

1 300
S A L A D  W I T H  S H R I M P S  A N D  P I N E A P P L E
С А Л А Т  С  К Р Е В Е Т К А М И  И  А Н А Н А С О М  ( 2 6 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .菠 萝 虾 沙 拉

1 1 00
C R I S P Y  E G G P L A N T  S A L A D
С А Л А Т  И З  Х Р У С Т Я Щ И Х  Б А К Л А Ж А Н О В  ( 3 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .沙 拉 茄 子

850
W O O D  E A R  M U S H R O O M  S A L A D
С А Л А Т  С  Д Р Е В Е С Н Ы М И  Г Р И Б А М И  ( 2 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .凉 拌 双 耳

1 500
S A L A D  W I T H  P E K I N G  D U C K  
С А Л А Т  С  У Т К О Й  П О - П Е К И Н С К И  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .北 京 鸭 沙 拉

2 100
S A L A D  W I T H  C R A B  A N D  M A N G O
С А Л А Т  С  К Р А Б О М  И  М А Н Г О  ( 2 8 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .芒 果 蟹 肉 沙 拉

1 1 00
S A L A D  W I T H  S P I N A C H  A N D  A V O C A D O
С А Л А Т  С О  Ш П И Н А Т О М  И  А В О К А Д О  ( 2 6 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鳄 梨 菠 菜 沙 拉

980
S A L A D  W I T H  C H E R R Y  T O M A T O E S  A N D  S O Y  S A U C E
С А Л А Т  С  Т О М А Т А М И  Ч Е Р Р И  И  С О Е В Ы М  С О У С О М  ( 2 1 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .凉 拌 圣 女 果

（ 小 柿 子 ）

1 200
S A L A D  W I T H  B E E F  G I Z Z A R D
С А Л А Т  С  Г О В Я Ж Ь И М И  Ж Е Л У Д К А М И  ( 1 8 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .凉 拌 牛 肚

950
P I G  E A R  A N D  C U C U M B E R  S A L A D
С А Л А Т  С О  С В И Н Ы М И  У Ш А М И  И  О Г У Р Ц О М  ( 2 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .凉 拌 猪 耳

9 20
A V O C A D O  W I T H  C I L A N T R O  A N D  S O Y  D R E S S I N G
А В О К А Д О  С  К И Н З О Й  И  С О Е В О Й  З А П Р А В К О Й  ( 1 7 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .美 极 香 菜 拌 鳄 梨

950
S M AS H E D  C U C U M B E R S  W I T H  S OY  S AU C E
Б И Т Ы Е  О Г У Р Ц Ы  С  С О Е В Ы М  С О У С О М  ( 2 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .拍 黄 瓜 酱 油 汁



J A P A N
Я П О Н И Я

850
S A L M O N
Л О С О С Ь  ( 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .赤 身 三 文 鱼

2 200
A K A M I  T U N A
Т У Н Е Ц  А К А М И  ( 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .金 枪 鱼 赤 身

1 400
H A M A C H I
Х А М А Ч И  ( 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .赤 身 黄 尾 鱼

850
S C A L L O P  
Г Р Е Б Е Ш О К  ( 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .赤 身 带 子

1 1 00
P R A W N
К Р Е В Е Т К А  ( 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .赤 身 北 极 虾

1 400
N E W  S T Y L E  S A L M O N
N E W  S T Y L E  Л О С О С Ь  ( 1 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .新 式 赤 身 三 文 鱼

2 700
N E W  S T Y L E  A K A M I  T U N A
N E W  S T Y L E  Т У Н Е Ц  А К А М И  ( 1 7 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .新 式 赤 身 金 枪 鱼

1 400
N E W  S T Y L E  S E A  B A S S
N E W  S T Y L E  С И Б А С  ( 1 6 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .新 式 赤 身 鲈 鱼

С А Ш И М И  /  S A S H I M I  

1 200
C A L I F O R N I A  
К А Л И Ф О Р Н И Я  ( 2 1 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .加 州 寿 司 卷

1 600
C A N A D A
К А Н А Д А  ( 2 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .加 拿 大 寿 司 卷

2600
W I T H  T U N A  A N D  F U R I K A K E
С  Т У Н Ц О М  И  Ф У Р И К А К Э  ( 1 6 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .金 枪 鱼 卷

2300
H A M A C H I  A N D  R E D  C A V I A R  R O L L
С  Х А М А Ч И  И  К Р А С Н О Й  И К Р О Й  ( 1 7 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .红 鱼 子 卷

1 200
C H O P P E D  S A L M O N  R O L L
С  Р У Б Л Е Н Н Ы М  Л О С О С Е М  ( 2 2 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .三 文 鱼 寿 司 卷

5400
C H O P P E D  A K A M I  T U N A  A N D  S T U R G E O N  C A V I A R  R O L L
С  Р У Б Л Е Н Н Ы М  Т У Н Ц О М  А К А М И  И  О С Е Т Р О В О Й  И К Р О Й  ( 2 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鱼 子 金 枪 鱼 卷

2900
T U N A  T A R T A R E  R O L L
Р О Л Л  Т А Р Т А Р  Т У Н Е Ц  ( 1 9 5  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .生 拌 金 枪 鱼 卷

1 7 00
S A L M O N  T A R T A R E  W I T H  S T U R G E O N  C A V I A R
Т А Р Т А Р  И З  Л О С О С Я  С  О С Е Т Р О В О Й  И К Р О Й  ( 1 4 5  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .生 拌 鱼 子 三 文 鱼

4600
A K A M I  T U N A  T A R T A R E  W I T H  S T U R G E O N  C A V I A R
Т А Р Т А Р  И З  Т У Н Ц А  А К А М И  С  О С Е Т Р О В О Й  И К Р О Й  ( 1 4 5  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .生 拌 鱼 子 金 枪 鱼

Р О Л Л Ы  /  S U S H I  R O L L S



S O U P S
С У П Ы

2400
S O U P  W I T H  C R U S H E D  B E E F
С У П  С  Т О Л Ч Е Н О Й  Г О В Я Д И Н О Й  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .棒 槌 牛 肉 汤

1 300
S O U P  W I T H  C R U S H E D  S H R I M P S
С У П  И З  Т О Л Ч Е Н Ы Х  К Р Е В Е Т О К  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .棒 槌 虾 汤

5500
S H A R K  F I N  S O U P
С У П  И З  А К У Л Ь И Х  П Л А В Н И К О В  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鱼 翅 蟹 肉 汤

980
S O U P  W I T H  C H I C K E N  W O N T O N S
С У П  С  В О Н Т О Н А М И  И З  К У Р И Ц Ы  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鸡 肉 混 沌 汤  

1 200
S O U P  W I T H  C H I C K E N  M E A T B A L L S  
С У П  С  Ф Р И К А Д Е Л Ь К А М И  И З  К У Р И Ц Ы  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鸡 肉 丸 子 油 菜 汤

1 200
T O M  Y U M
Т О М  Я М  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .冬 阳 汤

1 1 00
P E K I N G  S O U R  A N D  S P I C Y  S O U P
К И С Л О - О С Т Р Ы Й  С У П  П О - П Е К И Н С К И  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .老 北 京 酸 辣 汤  

H O T  A P P E T I Z E R S
Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И

1 200
C O R N F L A K E  C R U S T E D  S H R I M P S
К Р Е В Е Т К И  В  К У К У Р У З Н Ы Х  Х Л О П Ь Я Х  ( 2 6 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .香 酥 玉 米 虾

1 1 00
P R A W N  S P R I N G  R O L L S
С П Р И Н Г  Р О Л Л  С  К Р Е В Е Т К О Й  ( 1 6 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .大 虾 春 卷

2 100
C R A B  S P R I N G  R O L L
С П Р И Н Г  Р О Л Л  С  К Р А Б О М  ( 1 6 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .蟹 肉 春 卷

950
D U C K  S P R I N G  R O L L S
С П Р И Н Г  Р О Л Л  С  У Т К О Й  ( 1 6 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鸭 肉 春 卷

920
V E G E T A B L E  S P R I N G  R O L L S
С П Р И Н Г  Р О Л Л  С  О В О Щ А М И  ( 1 6 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .素 菜 春 卷

1 1 00
W A S A B I  S H R I M P S  W I T H  C A S H E W
К Р Е В Е Т К И  В А С А Б И  С  К Е Ш Ь Ю  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .芥 末 大 虾

1 1 00
M I N I  R O M A N  S A L A D  W I T H  C H I C K E N
М И Н И  Р О М А Н О  С  К У Р И Ц Е Й  ( 2 2 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .时 蔬 鸡 肉 卤

1 400
M I N I  R O M A N  S A L A D  W I T H  S H R I M P S
М И Н И  Р О М А Н О  С  К Р Е В Е Т К А М И  ( 2 2 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .时 蔬 大 虾 卤



D I M  S U M
Д И М  С А М Ы

1 400
D I M  S U M  S H R I M P  D U M P L I N G S
Д И М  С А М Ы  С  К Р Е В Е Т К О Й  ( 2 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .大 虾 蒸 饺

1 400
F R I E D  D I M  S U M  M U T T O N  D U M P L I N G S
Ж А Р Е Н Ы Е  Д И М  С А М Ы  С  Б А Р А Н И Н О Й  ( 2 3 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .羊 肉 锅 贴  

1 400
F R I E D  D I M  S U M  B E E F  D U M P L I N G S
Ж А Р Е Н Ы Е  Д И М  С А М Ы  С  Г О В Я Д И Н О Й  ( 2 3 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .牛 肉 锅 贴

1 1 00
D I M  S U M  V E G E T A B L E S  D U M P L I N G S
Д И М  С А М Ы  С  О В О Щ А М И  ( 2 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .素 馅 蒸 饺

1 1 00
D I M  S U M  C H I C K E N  D U M P L I N G S
Д И М  С А М Ы  С  К У Р И Ц Е Й  ( 2 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鸡 肉 蒸 饺

1 400
D I M  S U M  B E E F  D U M P L I N G S
Д И М  С А М Ы  С  Г О В Я Д И Н О Й  ( 2 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .牛 肉 蒸 饺

1 600
D I M  S U M  C R A B  D U M P L I N G S  
Д И М  С А М Ы  С  К Р А Б О М  ( 2 2 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .蟹 肉 蒸 饺

1 400
D I M  S U M  M U T T O N  D U M P L I N G S  
Д И М  С А М Ы  С  Б А Р А Н И Н О Й  ( 2 2 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .羊 肉 蒸 饺

1 400
D I M  S U M  S C A L L O P  D U M P L I N G S  
Д И М  С А М Ы  С  Г Р Е Б Е Ш К О М  ( 2 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .带 子 蒸 饺

N O O D L E S  A N D  R I C E
Л А П Ш А  И  Р И С

1 400
F R I E D  R I C E  W I T H  B E E F
Р И С  Ж А Р Е Н Ы Й  С  Г О В Я Д И Н О Й  ( 3 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .牛 肉 炒 饭

1 400
E G G  N O O D L E S  W I T H  B E E F  A N D  T O M A T O E S  
Я И Ч Н А Я  Л А П Ш А  С  Г О В Я Д И Н О Й  И  Т О М А Т А М И  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .牛 肉 炒 西 红 柿 梧 桐 面

1 1 00
S I N G A P O R E A N  S T Y L E  N O O D L E S  W I T H  C U R R Y  S A U C E
Л А П Ш А  П О - С И Н Г А П У Р С К И  С  С О У С О М  К А Р Р И  ( 3 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .新 加 坡 炒 米 粉

1 500
S T I R - F R I E D  G L A S S  N O O D L E S  W I T H  S H R I M P S
С Т Е К Л Я Н Н А Я  Л А П Ш А  Н А  В О К Е  С  К Р Е В Е Т К А М И  ( 3 2 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .大 虾 炒 粉 丝

1 200
F R I E D  R I C E  W I T H  S H R I M P S
Р И С  Ж А Р Е Н Ы Й  С  К Р Е В Е Т К А М И  ( 2 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .大 虾 炒 饭

1 1 00
F R I E D  R I C E  W I T H  V E G E T A B L E S  
Р И С  Ж А Р Е Н Ы Й  С  О В О Щ А М И  ( 3 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .蔬 菜 炒 饭

1 200
F R I E D  R I C E  W I T H  C H I C K E N  
Р И С  Ж А Р Е Н Ы Й  С  К У Р И Ц Е Й  ( 2 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鸡 肉 炒 饭

1 600
F R I E D  R I C E  W I T H  D U C K
Р И С  Ж А Р Е Н Ы Й  С  У Т К О Й  ( 3 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鸭 肉 炒 饭

650
S T E A M E D  R I C E  
Р И С  Н А  П А Р У  ( 1 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .白 米 饭

1 400
R I C E  N O O D L E S  W I T H  B E E F
Р И С О В А Я  Л А П Ш А  С  Г О В Я Д И Н О Й   ( 3 3 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .干 炒 牛 河



3500
S E A  B A S S  W I T H  T O F U  I N  A  P A N
С И Б А С  С  Т О Ф У  Н А  С К О В О Р О Д Е  ( 1 0 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .煲 仔 鲈 鱼 豆 腐

2 100
S W E E T  A N D  S O U R  C A R P
К А Р П  В  К И С Л О - С Л А Д К О М  С О У С Е   ( 7 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .松 鼠 鱼

980
C H A M P I G N O N  M U S H R O O M S  W I T H  A S P A R A G U S
Ш А М П И Н Ь О Н Ы  С О  С П А Р Ж Е Й  ( 2 3 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .口 蘑 炒 芦 笋

980
B O K  C H O Y  W I T H  S H I I T A K E  M U S H R O O M S
Б О К - Ч О Й  С  Ш И И Т А К Е  ( 2 3 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .冬 菇 油 菜

980
W O K  W I T H  C E L E R Y ,  S H I I T A K E  M U S H R O O M  A N D  C A S H E W
В О К  С  С Е Л Ь Д Е Р Е Е М ,  Ш И И Т А К Е  И  К Е Ш Ь Ю  ( 3 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .腰 果 西 芹 炒 香 菇

3600
C R A B  P H A L A N G E S  W I T H  B L A C K  P E P P E R  S A U C E  /  S I N G A P O R E A N  S A U C E
Ф А Л А Н Г И  К Р А Б А  В  С О У С Е  Ч Е Р Н Ы Й  П Е Р Е Ц  /  П О - С И Н Г А П У Р С К И  ( 2 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . .黑 椒 蟹  

H O T  D I S H E S  /  W O K
Г О Р Я Ч И Е  Б Л Ю Д А  /  В О К

1 200
M A P O  T O F U
М А П О  Т О Ф У  ( 4 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .麻 婆 豆 腐

1 800
S E A  B A S S  F I L L E T  W I T H  V E G E T A B L E S  I N  G A R L I C  S A U C E
Ф И Л Е  С И Б А С А  С  О В О Щ А М И  В  Ч Е С Н О Ч Н О М  С О У С Е  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鲈 鱼 炒 时 蔬

1 200
E G G P L A N T  A N D  Y U  X I A N G  S A U C E
Б А К Л А Ж А Н Ы  В  С О У С Е  Ю Й С Я Н  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鱼 香 茄 条

1 600
S W E E T  A N D  S O U R  C H I C K E N
К У Р И Ц А  В  К И С Л О - С Л А Д К О М  С О У С Е  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .酸 甜 菠 萝 鸡

1 500
S H R I M P S  W I T H  G A R L I C  A N D  B R O C C O L I
К Р Е В Е Т К И  С  Ч Е С Н О К О М  И  Б Р О К К О Л И  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .大 虾 炒 西 蓝 花

2400
B E E F  W I T H  B E A N S  A N D  B L A C K  B E A N  S A U C E
Г О В Я Д И Н А  С  Ф А С О Л Ь Ю  И  С О У С О М  И З  Ч Е Р Н Ы Х  Б О Б О В  ( 2 8 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .豉 香 牛 肉

1 1 00
C A R P  W I T H  V E G E T A B L E S  I N  O Y S T E R  S A U C E
К А Р П  С  О В О Щ А М И  В  У С Т Р И Ч Н О М  С О У С Е  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .鲤 鱼 炒 时 蔬

2800
B E E F  W I T H  B L A C K  P E P P E R  S A U C E
Г О В Я Д И Н А  С  С О У С О М  Ч Е Р Н Ы Й  П Е Р Е Ц  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .黑 椒 牛 柳

2800
B E E F  W I T H  P E A N U T
Г О В Я Д И Н А  С  А Р А Х И С О М   ( 3 2 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .黑 椒 牛 肉 焖 花 生 米

2600
O R A N G E  B E E F
Г О В Я Д И Н А  В  А П Е Л Ь С И Н О В О М  С О У С Е   ( 3 7 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .橙 香 牛 肉

1 900
P E K I N G  C H I C K E N
К У Р И Ц А  П О - П Е К И Н С К И  ( 5 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .老 北 京 烤 鸡

1 400
S I C H U A N  C H I C K E N
К У Р И Ц А  П О - С Ы Ч У А Н Ь С К И  ( 3 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .四 川 辣 子 鸡

1 1 00
C H I N E S E  S H R I M P  O M E L E T T E
К И Т А Й С К И Й  О М Л Е Т  С  К Р Е В Е Т К А М И  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .大 虾 蒸 蛋

980
C H I N E S E  B E E F  O M E L E T T E  
К И Т А Й С К И Й  О М Л Е Т  С  Г О В Я Д И Н О Й  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .牛 肉 卤 蒸 蛋

950
C H I N E S E  V E G E T A B L E  O M E L E T T E
К И Т А Й С К И Й  О М Л Е Т  С  О В О Щ А М И  ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .素 卤 蒸 蛋

1 800
O C T O P U S  W I T H  A S P A R A G U S  A N D  X O  S A U C E
О С Ь М И Н О Г  С О  С П А Р Ж Е Й  И  С О У С О М  X O   ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .X O 酱 爆 墨 鱼



G R I L L
Б Л Ю Д А  Н А  Г Р И Л Е

1 1 00
G R I L L E D  S H R I M P S  
К Р Е В Е Т К И  ( 2 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .碳 烤 大 虾

1 1 00
G R I L L E D  S C A L L O P  
Г Р Е Б Е Ш О К  ( 1 6 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .碳 烤 带 子

3800
G R I L L E D  S E A  B A S S
С И Б А С  Н А  Г Р И Л Е  ( 5 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .香 烤 鲈 鱼

1 1 00
G R I L L E D  E E L  W I T H  B L A C K  P E P P E R  S A U C E
У Г О Р Ь  Н А  Г Р И Л Е  С  С О У С О М  Ч Е Р Н Ы Й  П Е Р Е Ц  ( 2 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .蜜 汁 烤 鳗 鱼

2300
C H I N E S E - S T Y L E  G R I L L E D  O Y S T E R S
У С Т Р И Ц Ы  П О - К И Т А Й С К И  Н А  Г Р И Л Е  ( 2 0 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .蒜 香 烤 生 蚝

2 200
S C A L L O P  W I T H  R I C E  A N D  M A R I N A T E D  E G G  Y O L K
Г Р Е Б Е Ш О К  С  Р И С О М  И  М А Р И Н О В А Н Н Ы М  Ж Е Л Т К О М  ( 1 9 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .烤 带 子 鸡 蛋 米 饭

1 4 500
W A G Y U  B E E F  W I T H  B O K  C H O Y  K I M C H I
Г О В Я Д И Н А  В А Г Ю  С  Б О К - Ч О Й  К И М Ч И  ( 1 8 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .烤 日 本 富 士 牛 肉
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O P E N  F I R E  B E E F  W I T H  S P I C Y  S O Y  S A U C E
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L E M O N G R A S S  S A L M O N  W I T H  E D E M A M E
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2400
B E E F  T O N G U E  W I T H  B O K  C H O Y  A N D  B L A C K  B E A N S  S A U C E
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G R I L L E D  O C T O P U S  W I T H  B L A C K  P A P P E R  S A U C E
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D U C K  W I T H  V E G E T A B L E S  A N D  C H I L I  S A U C E
У Т К А  С  О В О Щ А М И  С  Ч И Л И  С О У С О М   ( 3 5 0  Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .辣 炒 北 京 鸭 肉 时 蔬

5000
P E K I N G  D U C K
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1 300
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